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Diner menu By Rens 
á la carte keuzemenu  

2 gangen | 35 
3 gangen | 45
4 gangen | 55

Voorgerechten
 Langoustine | bisque | chili | limoen | +5

Suplement 10 gram platinum royal belgian caviar + 30
Gemarineerde watermeloen | yuzu | basilicum | citrusvinaigrette

Rundertartaar | kwartel eidooier | poke | krokant desembrood

Tussengerechten 
Huisgerookte forel | karnemelk | groene appel | dille

 Tataki van Black angus| ponzu | geroosterde sesam |  gepekelde radijs
Krokante loempia | kimchi | hoisin | soja-jus

Hoofdgerechten
Dorade | salty finger | little gem | kokos-limoen bouillon

Gepofte knolselder | bieslook | macadamia | miso
Wagyu bavette | wortelvariaties | sjalot | jus van zwarte knoflook | +12

Shortrib | spruitjes | broccoli | jus van ui 

Nagerechten
Yuzu crémeux | witte chocolade | basilicum

Aardbei | rabarber | meringue
Pastel de nata | citroen | vanille 

Koffieservies | met zoete lekkernijen van Dadellicious
Selectie van 4 kazen | chutney | notenbrood | +5

By Rens experience 
Laat je verrassen door chef Rens met 
een 4 of 5 gangen verrassingsmenu

4 gangen | 50
5 gangen | 60

Uit te breiden met een wijnarrangement
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